Apollonio VALLE CUPA Salento Rosso IGP
Witochy, Apulia - Salento

Historia winnicy Apollonio siega roku 1870 i
wigze sie z wielkimi zmianami we Wioszech |
narodzinami wioskiej panstwowosci. Koniec XIX
wieku to takze czas, gdy Swiatowe winiarstwo
odradzato sie po epidemii filoksery i powstawaty
nowe winnice. Noé Apollonio posadzit wowczas
pierwsze krzaki, dajgc poczatek swej winnicy.
Wiele rzeczy musiat uczyC sie sam, choé
tradycje przekazane przez ojca Tomasso -
kupca i producenta win oraz dziadka Giuseppe,
pomogly mu w pierwszych latach jego
winiarskiej drogi. Dzisiaj Apollonio to uznana i
szanowana winnica, ktorych wina znane sg w
blisko 40 krajach Swiata.

Opis wina:

Wino wykonano z winogron Primitivo 50% i
Negroamaro 50%. Po fermentacji starzone byto
przez 12 miesiecy w beczkach z francuskiego i
amerykanskiego debu, a nastepnie 6 miesiecy w
S duzych szklanych butlach i kolejne 6 miesiecy w
Rt zwyktych  butelkach. W kolorze ciemno-
e rubinowe, w nosie niezwykle intensywne o
inspirujgcym bukiecie czerwonych owocow z
nutami jezyn i przypraw. Na podniebieniu mocne
z miekkimi  taninami i  zrOwnowazong
kwasowoscia dajgca wrazenie Swiezosci. Diugi
finisz z powtdrzonymi jeszcze raz nutami
czerwonych owocow.

WysSmienite do duszonego czerwonego miesa,
grilla i twardych, ostrych serow.

Wino z potencjatem do lezakowania.

Typ:
Czerwone, wytrawne
Podawac w temp. 20 st. C,
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