Borgo Magredo Traminer
Wiochy, Friuli

Historia Borgo Magredo zaczela sie w 1989

roku, kiedy Genagricola naby! ponad 200

hektarow w Grave del Friuli. Natychmiast
: wyczul potencjal tego obszaru dla winiarstwa,
przeznaczyl czes¢ tej nieruchomosci do uprawy
winorodli. W ciagu 20 lat, ponad 200 hektaréw
zostalo obsadzone, w tym eksperymentalne
uprawy, ktére sa na tym terytorium, takie jak
Moscato Rosa lub Pinot Nero, ktére podzniej
staly sie wielkim klasykiem. Winnica Borgo
Magredo jest wyposazona w najbardziej
wyrafinowane technologie do produkcji wina
i rafinacji.

QR A N

NG e Opis wina: WySmienite wloskie wino
Q SR ey o stomkowym kolorze z zielonymi refleksami
: 5 i zapachem silnym i wyrazistym. Przyciaga
‘?O N aromatem dzikiej r6zy i egzotycznych owocow.
Jmis it Czué¢ w nim nuty kwasne i swieze. Wyjatkowy
PP PPFRGRIIRPO sposob produkcji - zbiory przeprowadza sie

w pierwszych dniach wrze$nia o wschodzie
storica kiedy niska temperatura pozwala
zachowa¢ owocowy aromat winogron.
Nastepnie caly proces fermentacji, ktéry trwa 4
miesigce przeprowadza sie bez dostepu tlenu -
na osadzie w stalowych beczkach. Wszystko po
to, by pozyska¢ 100% aromatéw. Idealnie
pasuje do przystawek z owocéw morza,
skorupiakéw i delikatnych dan rybnych. Wino
jest rowniez doskonale do ser6w $wiezych oraz
plesniowych.  Podawa¢  schlodzone do
temperatury 10 - 12 °C.

Typ: biale, wytrawne
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