Dezzani L'Assioma Albarossa
Piemont, Wtochy

Dezzani to ponad 80 lat historii winiarskiej
w dazeniu do doskonatosci przy zachowaniu
bogatej tradycji. Winnica zrodzila si¢ z pasji
rodzinnej w 1934 roku i na przestrzeni lat
przerodzita sie w firme, ktéra mozna okresli¢
w 4 stowach: pasja, tradycja, innowacyjnosé
i jakosc¢.

Opis wina: Dezzani L'Assioma Albarossa to
wyjatkowy, innowacyjny trunek - swoisty
mariaz typowo piemonckich gron Barbera
i Nebbiolo. Winogrona Albarossa, uprawiane
w winnicach Strevi w prowingji Alessandria
oraz Coconato sa efektem polaczenia
obu  szczepéw. Otrzymujemy  trunek
o intensywnej, rubinowej barwie z grana-
towymi refleksami, zaskakujacy bogactwem
smakow 1 aromatow. Nos pieSci won
skapanych w storicu, dojrzatych wisni, jagéd
i leénych owocoéw z odrobing skory i kakao
w tlee. W ustach pelne i esencjonalne
zZz wyraznie wyczuwalnym posmakiem
ciemnej owocowosci otulonej dojrzatym, lecz
nienachalnym garbnikiem. Doskonate do
czerwonych mies, ser6w oraz makarondéw
w  miesnych i pomidorowych sosach.
Podawaé w temperaturze 18-20 °C.

Typ: czerwone, wytrawne
Najlepsze do spozycia: 3-5 lat
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