
Portius Tokaj Furmitage
Węgry, Tokaj

Tokaj Portius Pince to młoda firma, prowadzona
przez równie młodego winiarza, który jak sam z
dumą  opowiada  –  do  wszystkiego  w  winnicy
doszedł  sam.  Pięć  hektarów  ziemi  w  regionie
Tokaj-Hegyalja,  studia  z  zakresu  winiarstwa  i
ogromny zapał do pracy pozwoliły w 2005 roku
wypuścić w świat pierwsze butelki wina. 
W  winnicy  uprawiane  są  szczepy  Furmint,
Hárslevelű,  Sárga  –  muskotály  i  Chardonnay,
które  w  winach  odzwierciedlają  specyfikę
regionu,  jakże  unikalnego,  którego  nie  sposób
pomylić z żadnym innym na świecie. 

Opis wina:
Wino stworzono w całości ze szczepu Furmint.
W  kolorze  żółto-słomkowe  z  potężnym
aromatem  dojrzałych  owoców,  ziół,  cytrusów  i
jabłek.  Nuty  mineralne są pochodną niezwykle
ciekawego  eksperymentu,  w  którym  część
winogron  pochodzi  z  upraw  prowadzonych  na
glebach  zawierających  minerał  andezyt,  część
zaś  ryolit.  Oba  minerały  spotkały  się  w  winie
nadając mu zaskakujących wrażeń smakowych.
Wino  starzone  było  w  dębowych  beczkach
(40%) i stalowych kadziach (60%).  
Doskonale komponuje się do delikatnych mięs,
jak np. królika duszonego w śmietanie lub jako
danie samo dla siebie.

Typ:
Białe, wytrawne
Najlepsze do spożycia teraz.


