Rapsani
Grecja, Chalkidiki

Historia Tsantali siega 1890 roku, kiedy to
w poétnocno-wschodniej Grecji, rodzina Tsantali
rozpoczela uprawy winnic i produkcje wina
i tradycyjnych destylatow (ouzo i Tsipouro).
Instynkt Evangelosa Tsantali doprowadzity do
rozwoju calej firmy, tak w uprawach jak
i w produkgcji. Ponadto, dzieki swojej glebokiej
pasji do lokalnych Terroirs, odzyly jedne
z najbardziej unikalnych winnic greckich. Przez
kolejne dziesieciolecia rodzina rozwijala firme,
co wigzalo sie¢ z przejeciem kolejnych winnic,
takich jak Serres, Athos, Rapsani. Tradycja i pasja
do rodzimych winnic motywuje rodzine Tsantali
do ciaglego rozwoju firmy. Dzi§ wina
produkowane przez Tsantali dostepne w 55
krajach.

Opis wina

Wino wyprodukowane z winogron Xinomavro,
Krassato, i Stavroto zbieranych z 15-20 letnich
krzakéw, rosnacych na wysokosci 250-350
metréw nad poziomem morza. Fermentacja
odbywa si¢ w zbiornikach ze stali nierdzewne;.
Nastepnie lezakuje w matych beczkach z debu
francuskiego przez 6 miesiecy. Kolejne 6
miesiecy spedza w butelkach przed trafieniem
do sprzedazy. Wino o ciemnym rubinowym
kolorze. W zapachu mieszanka malin, jezyn
i wanilii. W smaku pelne dojrzatych czarnych
owocoéw, widni, malin, jezyn z nuta oliwek,
suszonych pomidoréw, wanilii oraz pikantna
nuta. Zroéwnowazona kwasowosé, delikatne
taniny i dlugi przyjemny posmak. Wino $wietne
do czerwonych, dobrych seréw.

Typ: czerwone, wytrawne
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