Veuve Deloynes Champagne Brut
Francja

Les Roches Blanches to firma z Dizy, na
obrzezach Epernay, zalozona w 1994 roku
przez Nicolasa Gueusquin, miodego

i dynamicznego przedsiebiorce.

L.aczy sie tu tradycja z nowoczesnosciag.
Obecnie winnica dziata w nowo
wybudowanym budynku z kadziami ze stali
nierdzewnej, regulowanymi termicznie, ale
metody produkcji szampana zachowano
tradycyjne. Po procesie winifikacji wino
dojrzewa przez dwa lata w podziemnych
piwnicach kredowych.

Opis wina: Veuve Deloynes Champagne Brut
to doskonata propozycja na kazda okazje,
wyprodukowana z mieszanki tradycyjnych
szampanskich odmian winogron: 50% Pinot
Noir, 30% Pinot Meunier i 20% Chardonnay.
W nosie odkryjemy delikatng SwiezoSc
owocow i polnych kwiatow z aromatycznym
niuansem orzechow laskowych i tostow. Na
4 e podniebieniu zywe, a przy tym dobrze
CITAMPAGNE wywazone z nutg swiezej brioszki i pieczonego
= TRADITIONSS chleba a takze orzezwiajacym, cytrusowym
] wykonczeniem. Catos$¢ wiencza kragle, gladkie
babelki, dajgce doskonalq perlistos¢. Idealne na
aperitif oraz jako dodatek do potraw z ryb
i owocOow morza.
Podawac w temperaturze 7-9 °C.

Typ: biale, wytrawne
ZawartosC cukru: ok. 12 g/l
Najlepsze do spozycia: Teraz
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