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Travaglini Gattinara D.O.C.G.
Witochy, Piemont

Winnica Travaglini potozona jest w samym sercu
gminy Gattinara we witoskim Piemoncie. Zostata
zatozona w 1920 roku przez Clemente Travaglini.
28 lat pézniej, Arturo Travaglini poszedt w Slady ojca
| przejat stery w firmie. Pasja i zaangazowanie
rodziny w produkcji wina nie zmniejszyta sie z
pokolenia na pokolenie. Obecnie w winnicy pracuja
Cinzia — prawnuczka zatozyciela z mezem Massimo
Collauto, ktory pozycje gtbwnego winemakera
odziedziczyt po Giancarlo Travaglini. Przez lata
Travaglini zyskato w Gattinara miano jednego z
najbardziej cenionych producentéw tradycyjnych,
dbajgc o0 wysoka jakosc¢ produkowanych trunkow.

Opis wina:

Travaglini Gattinara D.O.C.G. to petnokrwisty
przedstawiciel Piemontu, wyprodukowany w catosci
z gron Nebbiolo uprawianych w Gattinara we
Wioszech. Jak nakazuje prawo, wino dojrzewa
przez 3 lata, w tym dwa w beczkach z debu
stowenskiego o réznych pochodzeniu i wielkosci, a
nastepnie odpoczywa 3 miesigce w butelce. W
kieliszku zaskakuje nas od samego poczatku
niezwykle nasycona, rubinowag barwg z granatowag
poswiatg. W aromacie delikatna jagodowo-sliwkowa
owocowos¢ z dodatkiem lukrecji, wanilii i skéry. W
smaku miekkie i jedwabiste, peine intensywnego

owocu. Wspaniate do czerwonych mies, dziczyzny,
dan z makaronu i ryzu oraz serow. Podawac w
temperaturze 18-20 o C. Wino o wysokim potencjale
starzenia.

Typ:

Czerwone, wytrawne
Zawartosc¢ cukru: ponizej 2 g/l
Najlepsze do spozycia: 8-10 lat.
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