Bardolino Classico DOC
Witochy, Veneto

Winiarnia Pasqua Vigneti e Cantine zostata
zatozona w 1925 roku. Wraz z wejSciem do
firmy drugiej generaciji (bracia Carlo, Giorgio,
Umberto Pasqua), ktora jeszcze dzisiaj jest u
steru, Winiarnia Pasqua rozpoczeta tez
ekspansje swych produktdw na rynki

Swiatowe, rozpowszechniajgc tym samym
witoska kulture enologiczng. Obecnie jest to
najwieksza rodzinna (prywatna) winiarnia we
Wioszech. Pasqua posiada winnice w kilku
regionach winiarskich: Wenecja Euganejska
(wt. Veneto), Sycylia, Apulia (wt. Puglia).
Najwiecej win produkuje w regionie Wenecja

iRy Euganejska. Najbardziej znane wina z tej
oI winiarni to: Morago, Amarone, Valpolicella,
— Lapaccio.
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Wino wykonano ze szczepow Corvina,
Rondinella, Molinara. Najlepsze zebrane
grona sa ttoczone i poddawane maceracji na

2007

PASb\LgA skorkach. Fermentacja przy zanurzonym
i kozuchu trwa 8-10 dni w temperaturze 22-
4°C. Dalej dekantacja, fermentacja

malolaktyczna. Nastepnie wino trafia do
zbiornikow z nierdzewnej stali gdzie dojrzewa
prze 5-6 m-cy, butelkowanie.

Jest to sSwieze wino, cudowne owocowe
aromaty przywodzgce na mysl Sliwki i
porzeczki. Na podniebieniu miekkie i Swieze,
lekko mineralne z odpowiednig kwasowoscia.
Podawanie: dobrze komponuje sie z daniami
makaronowymi i rybnymi, Swietne do krélika.
Typ: Czerwone, wytrawne

Podawac w temperaturze 14 — 16 st. C
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